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A Tatabanyai Szakképzési Centrum Kereskedelmi, Vendéglato és ldegenforgalmi
Technikum és Szakképzé Iskolaban a 2025/2026-0s tanévre a 9. évfolyamra torténd
felvételi eljaras rendjét az intézmény oktatoi testiilete hatarozta meg.

Iskolank az altalanos felvételi eljaras szabalyai szerint bonyolitja le a 9. évfolyamra

jelentkez6 tanulok felvételét, Kozponti felvételi nincs.

A jelentkezé tanulok az altalanos iskolabol hozott osztalyzataik alapjan keriilnek
rangsorolasra a felvételi eljarasban.
Felvételi sorrendjiiket az osztalyzataik dsszegzésével kialakitott pontszdm hatdrozza meg. A
pontszam Kialakitasahoz az 5-7. tanév végi, valamint a 8. év félévi: magyar nyelv és
irodalom, torténelem, matematika, idegen nyelv jegyek keriilnek figyelembe vételre.
Ha a tanul6 valamely, a pontszam kialakitasaban érintett tantargybol mentesitve volt az
értekelés, mindsités alol, és emiatt nem rendelkezik az adott tantargybodl osztalyzattal, akkor
a felvételnél figyelembe vehetd osztalyzatai alapjan kell a pontszamot megallapitani.
A felmentett tanulonak a jelentkezési lapjahoz csatolni kell az érvényes szakértéi vélemény
masolatat és a felmentésére vonatkoz6 hatarozatot. Amennyiben a jelentkezési laphoz a
szakért6i véleményt ¢és igazgatéi hatarozatot nem csatoljak, akkor a pontszam

kiszamitasakor az adott tantargybol a tanuld 0 pontot kap.

A beilleszkedési, tanulasi, magatartasi nehézséggel (BTMn) kiizdd, illetve sajatos nevelési
igényi (SNI) tanulok valamennyi tanulmanyi teriiletre jelentkezhetnek. Felvételiikrdl az iskola
az egészségligylr alkalmassagi vizsgalat szakvéleménye alapjan dont. A felvételi
rangsorolasban az azonos pontszamot elért tanulok kozott hatranyba keriil az a tanulo, aki
idegen nyelvbdl nem rendelkezik osztalyzattal, mivel a szakképzés végén a zarovizsgan
szakmai kovetelmény az idegen nyelvbdl tett szakmai részvizsga.

Valamennyi szakteriileten az angol vagy a német nyelvet oktatjuk. Az adott idegen nyelv
vélasztasat meghatarozza a tanul6 bizonyitvanyaban hozott idegen nyelv. Azon tanulok, akik
az altalanos iskolaban nem tanultak idegen nyelvet vagy mindkett6t tanultak, nyelvi
besorolasuk fiigg az adott nyelvi csoport létszamatol.

Ha a tanul6 a magyar kdzoktatasi rendszertdl eltérd iskolarendszerben végezte tanulmanyait
valamelyik évfolyamon, akkor az éltalanos iskolaban szervezett osztalyozé vizsga eredménye

keriil beszamitasra.




A felvételi dontés ellen az eljaras végén a sziild fellebbezést, illetve méltanyossagi

kérelmet nyujthat be a Tatabanyai Szakképzési Centrum féigazgatojanal.

A beiratkozashoz sziikséges feltételek:

A 9. évfolyamra eredményes altalanos iskolai bizonyitvany birtokaban lehet beiratkozni.
Nem iratkozhat be az a tanulo, aki az altalanos iskola 8. évfolyamat barmely tantargybol
elégteleniil zarta. Beiratkozni akkor van lehetdsége, ha sikeres javitovizsgat tett.

A szakképzésben résztvevoknek meg kell felelniiik az egészségiigyi- és a Szakmai
alkalmassagi kovetelményeknek is. Ezért javasoljuk, hogy a 9. évfolyamra 1épés el6tt

tajékozodjanak egészségiigyi alkalmassagukrol.

nyujt.
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BEISKOLAZASI KODOK:

Technikum (tanulmanyi ido: S év)

A technikusi szakképesités és a Szakmajegyzék
szerinti szama
Kereskedelem agazat

Keresked6 és webaruhazi technikus - 504161303 (20 £0)

Turizmus-vendéglatas agazat
Turisztikai technikus - 510152307 (12 £6)
Szakacs szaktechnikus - 510132306 (20 £6)
Vendégtéri szaktechnikus - 510132308 (12 £6)

Szakképzo iskola (tanulmanyvi ido: 3 év

Szakképesités megnevezése és Szakmajegyzék
szerinti szama
Kereskedelem agazat
Kereskedelmi értékesit6 - 404161302 (28 £6)
Turizmus-vendéglatas agazat

Pincér-vendégtéri szakember - 410132304 (28 f6)
Cukrasz - 410132301 (14 )

Szakacs - 410132305 (42 £6)

Valamennyi agazat szakmaja 6sztondijas!

Segitséget az iskola orvosa és védondje



A szakképesitéseink ismertetése:
Technikum
Keresked6 és webaruhazi technikus:
A kereskedelem agazat 5 éves képzése, érettségivel és technikus
szinti szakképzettség megszerzésével zarul. A kereskedd ¢s
webaruhazi technikus szakember feladata az &ruforgalom
tervezése, irdnyitasa, lebonyolitasa, kontrollalasa, az aruk adas-

vétele, amely magaban foglalja a B2B (vallalatok egymas kozotti

értékesitése) és a B2C (vallalat és vasarlok kozotti értékesitése)

kereskedelmi és webaruhazi értékesitést egyarant.

KOMPETENCIA ELVARAS Atlagon felilli informatikai tudas, logisztikai és szervezd

képesség, tervezési €s elemzd képesség, szamolasi készség, fizikai aktivitas, csapatmunka.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e a szakképzett technikus képes irdnyitani, szervezni €s ellendrizni a kereskedelmi
egység szabalyszerli miikodését;

e képes az aruforgalmi tevékenységet és a gazdalkodas eredményességét tervezni,
elemezni, értékelni;

e avdllalkozés nyereséges gazdalkodasa érdekében alkalmazni tudja a gazdasagi, jogi és
marketing ismereteket;

e képes az elektronikus kereskedelem kiilonb6z6 formait elinditani és miikodtetni;

e képes alkalmazni a fizikai valésdgban miikodé és az online vilagban mikodd
kereskedelem adta lehetdségeket;

e ismeri az elektronikus beszallitdoi rendszerek folyamatszervezését, logisztika
informatikai megoldasait;

o foglalkozik a személyes adatok védelmével, a direkt marketing lehetdségeivel, az

aruforgalmi adminisztracioval és az aktualis trendekkel.

Azoknak ajanljuk, akik...

* kereskedelmi vénaval rendelkeznek, nyitottak a kereskedelem 10j formaira, az online vilag
szerelmesei, fontos szamukra az egyéni teljesitmény mérése.




Vendégtéri szaktechnikus:

A turizmus-vendéglatas agazat 5 éves képzése, amely érettségivel
¢s technikus szintli szakképzettség megszerzésével zarul. A = : )

vendégtéri szaktechnikus a vendéglaté egységben a beszerzési- ff‘ , |
raktarozasi, termelési, értékesitési tevékenységet végzi, iranyitja. :

Kialakitja annak {izletpolitikdjat és marketing stratégiajat, apolja

i N

az uzleti és vendégkapcsolatokat, folyamatosan gondoskodik a ESeieispegs “ a
megfeleld arukészletrol. Megtervezi, vezeti, koordinalja és ellendrzi a vendéglatd egység

mukodését, amelyek vendéglatoipari szolgaltatasokat nyuajtanak.

KOMPETENCIA ELVARAS
J6 kommunikécios készség, jo problémamegoldd képesség, nagy terhelhetdség, jo stressz tiird

képesség, jO szervezOkészség, kreativitds, egylittmiikodo képesség, nagy terhelhetdség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e alkalmazza a miikodési szabalyokat;

tizleti levelezést folytat;

e kinalatot tervez, étlap-itallapot allit 6ssze;

o figyelemmel kiséri az arukészletet;

e megkdti a szallitasi szerzddéseket, megrendeléseket készit;
e kapcsolatot tart a szallitokkal;

o figyelemmel kiséri az lizleti gazdalkodast;

e Dbiztositja az lizemeltetés targyi feltételeit;

o kialakitja és fenntartja az {izleti arculatot;

e ajanlatot készit megrendelok részére;

e rendezvényeket tervez, szervez és lebonyolit;

e aruk beszerzése €s arképzés;

e nyilvantartja a készletszinteket és pénziigyi tranzakciokat;
e targyal az ligyfelekkel;

e kialakitja a dolgozok munkabeosztasat, betanitja és feliigyeli a felszolgalo- és konyhai

személyzetet;

e nyomon koveti az aktualis trendeket, nyitott az Gjdonsagok megismerésére.




» A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik ...

* érdeklddnek a vendéglatas teriilete, a szervezés és logisztika irant, valamint szeretnek
emberekkel dolgozni. A végzett fiatalok szamara nyitva van az Ut a szakiranyu
felsdfokt tanulmanyok folytatasa felé.

Szakacs szaktechnikus:

A turizmus-vendéglatas agazat 5 éves képzése, amely érettségivel
¢s technikus szintli szakképzettség megszerzésével zarul.

A szakacs szaktechnikus a vendéglatdipar termelési €s iranyitasi
terliletén, kihelyezett vagy fix éttermi konyhan az egység

vezetéséért felelds szakember, magas szaktudassal. Kozép- és

felsévezetoi feladatokat 1at el olyan munka-korokben is, mint
példaul a foszakacs helyettes, fOszakacs, general foszakacs, élelmezésvezetd helyettes,
¢lelmezésvezetd. A szakacs az egyik legrégebbi szakma. A napi sziikséglet kielégitése mellett
kulinaris élményt is nyujt. A szakécs szaktechnikus a kiilonb6z6 rendezvények 6
koordinatora a catering tekintetében. Szaktudasaval segiti, iranyitja a zokkenOmentes €s a
vendégek megelégedésére végzett munkat.
KOMPETENCIA ELVARAS
Remek izérzEék, nagy terhelhetdség, jo stressztiird képesség, j6 kommunikacios készség, jo
problémamegoldd képesség, empatia, jo szervezokészség, kreativitas, egyiittmiikodo
képesség.
A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO
o vezetdszakacs helyettes pozicidban végrehajtja, illetve végrehajttatja a meghatarozott
feladatokat;
o vezetGszakacs pozicidoban végrehajttatja az altala meghatarozott feladatokat és
ellenorzi is azokat;
o elokészitd, elkészitd és befejezé milveleteket feliigyel, sziikség esetén korrigaltat;
e arut rendel, arut vesz at, arut raktaroz szakositva,
e Dbetartja és betartatja a HACCP szabalyzatot;

e iranyitja és Osszehangolja a segédszemélyzet munkajat;

o megérti és felhasznalja a technoldgiai miiveletek leirasait idegen nyelven.
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A szakma jo valasztas mindazoknak, akik...

logisztika. A szakképzettséggel a végzett szakemberek kivaldan el tudnak
helyezkedni a munkaerdpiacon, jo perspektivat és valtozatos feladatokat kinal.

folytatasara.

« szeretnek alkotni, munkéjukkal 6romet szerezni masoknak, érdekli dket a szervezés,

Remek valasztas azok szamara is, akik nyitottak szakiranyu felséfoka tanulmanyok

Turisztikai technikus:

A turizmus-vendéglatas agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szintli

szakképzettség megszerzésével zarul. Valaszthatd szakmairdny: turisztikai szervezd Az

'a—vg—gu—’. .~ idegenforgalmi teriiletén tevékenykedd szakember, aki

turisztikai ~ vallalkozasokban  végez  szervezési,
értékesitési, ligyintézodi, informacidos munkat, mikdzben
magas szinten kommunikal a vendégekkel, partnerekkel,

munkatarsakkal.

KOMPETENCIA ELVARAS

J6 kommunikacié szoban és irasban, érdeklodd, nyitott, vallalkozd szellemii beallitottsag,

szervezO-, kezdeményezd- és egyiittmiikodd képesség, nyelvérzék.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

széleskorli szakmai tudassal és altalanos miiveltséggel rendelkezik;

ismeri és betartja a protokoll és az etikett szabalyait;

magas szinten kommunikal széban ¢€s irdsban, magyar €s idegen nyelven, informéciot
nyujt;

tisztaban van az idegenforgalom szerkezetével, fontossagaval, hogy jelentés mértékben
jérul hozz4 a gazdasag élénkitéséhez;

ismeri a vonatkozd torvényeket, az irott €s iratlan szabdlyokat, képes kovetni a
valtozasokat;

kezeli a digitélis technikét, ismeri a szakmai szoftvereket;

atlatja a turisztikai vallalkozasban el6fordul6 munkafolyamatokat;

utasitasok, irdnymutatds alapjan, késoébb onalloan képes a szallodai, irodai, utazasi

irodai terlileten a szervezdi, ligyintézOi, referensi, tajékoztatasi, hostess munka

elvégzésére, tapasztalatszerzés utan vezetové tud valni.



' Ajanlott azok szamara, akik ...

* ¢letpalyajajukat a turizmus-vendéglatas teriiletén képzelik el, szivesen
mutatjak be Magyarorszagot és a nagyvilagot az érdeklddoknek magyar
¢s idegen nyelven.

Szakképzo iskola

Kereskedelmi értékesito:

A kereskedelem agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség ﬁj"f:.%:;

. r r rarr {4 I ‘:‘T-V~:
megszerzésével zarul. A kereskedelmi értékesitd a Korszer(l i = -
——
cladastechnikdk alkalmazasaval kiszolgilja és tdjékoztatja a st~
r /4 r z r Ty r . r rre {54 b r — T 7 :
vasarlokat. Ertékesitési stratégidja a vevdi igényeken alapul, r’//’-ﬁ:—;,
Bt
tevékenysége kiterjed tovabba az aru beszerzésére, atvételére, ’5"}; ‘
. ot . - ]
készletkezelésére, allagmegdvasara. o LA

KOMPETENCIA ELVARAS
Onallosag, feleldsségtudat, kommunikacios készség, csapatban vald egyiittmiikodés, precizitas,
problémamegoldd képesség, jo kapcsolatteremtd képesség, empatia, digitalis eszkozok
hasznalata.
A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

o felméri a vasarld igényeit, bemutatja az arut és a lehetséges kapcsolddod

szolgaltatasokat, szakmai tanacsaival segiti a vasarlot a dontésben,;

kialakitja és fenntartja az tizlet polcképét;

kezeli és ellendrzi az arukészletet;

feltolti az eladoteret aruval;

kozremiikodik az arubeszerzés folyamatiban: elOkésziti a megrendelést vagy

megrendeli az érut;

e az arut atveszi, mindségileg és mennyiségileg ellendrzi, tarolja, kezeli, megdvja
mindségét;

e Dbetartja az egészségiigyi és kornyezetvédelmi eldirasokat;

e esetenként kezeli a pénztargépet és szamlaz;

e kezeli a vevdi panaszokat;

o kezeli a szakteriiletének megfeleld gépeket, berendezéseket, eszkozoket.




Ajanlott minden fiatal szamara, aki ...

« szeret emberekkel foglalkozni, szereti a valtozatos kihivasokat, 6sztonzi a
kereskedelmi dinamizmus, fontos szdmara a hosszu tava karrierlehetdség.

Pincér-vendégtéri szakember:

A turizmus-vendéglatas Aagazat 3 éves képzése, amely
szakképzettség megszerzésével zarul. A pincér-vendégtéri
szakember a vendéglatd egységekben fogadja az érkezd
vendégeket, igény szerint ételt €s italt ajanl, majd felszolgalja a
kivélasztott ételeket. Folyamatosan figyel vendégeire, kindl,
utantdlt, rendben tartja az asztalt. Szamlat készit és lebonyolitja a

fizettetést.

KOMPETENCIA ELVARAS

Jo kommunikacios készség, j6 problémamegoldo képesség, alloképesség, nagy terhelhetdség,

jO stressz tlird képesség, empatia, jo szervezokészség, egylittmikodo képesség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

elvégzi az lizemeltetéssel kapcsolatos teenddket;

figyelemmel kiséri az arukészletet, részt vesz az aru szakszerli mindségi és mennyiségi
atvételében, tarolasaban és dokumentalasaban,;

ismerteti a valasztékot, ételeket ajanl az allergének figyelembevételével, italokat ajanl,
azokat parositja a vendég altal megrendelt ételekhez;

felveszi a rendelést;

felszolgal; a kiilonbozd felszolgaldsi rendszerek ¢és az egység igényeinek
figyelembevételével elokésziti a felszolgalashoz sziikséges eszkozoket, elkésziti az
italokat, majd szakszeriien kiviszi az ételeket, italokat a vendégek asztalahoz;

barista, bartender, sommelier tevékenységet végez;

figyelemmel kiséri a vendégek kéréseit, a vendégek étkezése soran kommunikal,
tajékozodik elégedettségiikrol;

megszervezi a sajat s beosztott munkatarsai munkajat, ellenérzi azt,

kiallitja a szamlat, kezeli a pénztargépet, éttermi szoftvert.




Azoknak a fiataloknak ajanljuk, akiket ...

« ¢érdekel a vendéglatas teriilete, a szervezes és logisztika, valamint szeretnek
emberekkel dolgozni. A szakképzettséggel a végzett szakemberek kivaloan el
tudnak helyezkedni a munkaerdpiacon. A végzett fiatalok szdmara nyitva van az
ut a szakiranyt tanulményok folytatasara.

Szakécs:

A turizmus-vendéglatas agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség
megszerzésével zarul. A szakdcs az egyik legrégebbi szakma. A napi
sziikséglet kielégitésének kiszolgaldsa mellett kulinaris élményt is nyljt a |
vendégek szamdra. Szinte minden tarsadalmi, csaladi, vallasi eseményben
szerepe van az étkezésnek, igy a f0zésnek is, ami a szakécs f6 tevékenységi
kore. A szakécs élelmiszerekbdl ételeket, fogasokat ,,varazsol” remek iz
érzékével és kreativitdsaval meg persze flszerekkel, izesitokkel. A

vendéglatoipar termelési teriiletén, kihelyezett vagy fix éttermi konyhéan

dolgozo6 szakember, aki tobb teriileten dolgozik, példaul kozétkeztetésben,

hidegkonyhan, protokoll-, vagy a’ la carte szakéacsként.

KOMPETENCIA ELVARAS
Remek iz érzék, nagy terhelhetOség, jo stressz tird képesség, j6 kommunikacids készség, a
szakma ¢és a kollégdk irdnt tanuUsitott aldzat, j0 problémamegoldd képesség, kreativitas,

egylittmiikodo képesség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO
e a vezetOszakacs utasitasait kovetve ételt készit, talal, diszit a szakmaisag, a

praktikussag és az esztétikussag figyelembevételével;

elokészitd, elkészitd és befejezd miiveleteket hajt végre;

arut rendel, arut vesz at, arut raktaroz szakositva,

e Dbetartja és betartatja a HACCP szabalyzatot;

e anyagi ¢és erkolcsi feleldsséget vallal a rabizott javakért;
e akonyhatechnologiai eljarasokat tudatosan alkalmazza;

o képes a segédszemélyzet munkajat 6sszehangolni, irdnyitani.

Azoknak a Kkreativ fiataloknak ajanljuk, akik




« szeretnek alkotni. Folyamatos fejlédésre és valtozatos munkara vagynak. A jo
szakacs egyénisége felismerhetd az altala készitett ételben.

Cukrasz:

A turizmus-vendéglatds agazat 3 éves képzése, amely

szakképzettség megszerzésével zarul. A cukrasz

cukraszsiiteményeket, fagylaltokat, bonbonokat és diszmunkat

allit eld, Ttlgyel az izbeli valtozatossagra, esztétikus E
megjelenitésre, a megrendeldk igényeire. é

KOMPETENCIA ELVARAS
Kreativitas, j6 problémamegoldo-, stressztiird, egylittmikodd képesség, jO szervezOkészség,

nagy terhelhetdség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO
e felveszi a megrendeléseket;
e kivalasztja a sziikséges alapanyagokat;
e kiszamitja és elokésziti az elkészitendd termékekhez a hozzavald mennyiségeket;
o clkésziti a tésztakat, toltelékeket, bevonatokat;
e munkdjat kézzel és gépekkel végzi pl. gylrd-, keverd nyajtogépet hasznal;
e siitési és fozési miiveleteket végez;
o kéziszerszamok segitségével a termékeket megadott méretiire alakitja, formazza,
disziti;
e az Osszetettebb termékeknél, a kisiilt tésztakat krémekkel rétegezi, dermeszti, majd a

terméket bevonja és disziti;

alkalmi megrendelésekre a megrendeld kivansaga szerint esztétikus, Otletes

diszmunkakat készit;

fagylaltokat 6z és fagyaszt;

csokoladébol bonbonokat, diszeket készit.

A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik ...




« fejleszteni szeretnék a kéziigyességiiket, esztétikai érzékiiket és kreativitasukat.
Folyamatosan fejlédni szeretnének, valtozatos munkéra vagynak.

Az iskola altal nvijtott szolgaltatasok:
Diakkorok, kulturalis foglalkozasok a tanulok igényei szerint. A tehetséges tanulok

felkészitése versenyekre, tovabbtanulasra. A hatranyokkal rendelkezok —felzarkoztatd

segitése. Meleg étkezési lehetdség az iskola tanéttermében.

Az iskola kiilkapcsolatai:

A kdlni Munkaiigyi Kozpont kozremiikddésével

minden évben lehetésége van a technikumban — e Bundesagentur fiir Arbeit
elsésorban a német - nyelvet tanuldk szamara a nyari Agentur fur Arbeit Koln
szakmai gyakorlat Németorszagban/Bajororszagban valo letoltésére.

A héarom honapos gyakorlat végén a munkaltatok mindsitik a tanulok teljesitményét.

A gyakorlat kivalé lehet6séget nyujt az oOnallésagra, a nyelvi- és a szakmai

megmérettetésre, fejléddésre, mas orszag kultirdjaval, szokdsaival valé megismerkedésre.




/ Az érdeklodok szamara: \

v Palyaorientacios nap: 2024. november 14. (el6zetes regisztracio

sziikséges 2024. november 12-iQ)
v Nyilt nap: 2025. januar 23. 09,00—11,00
v Palyavalasztasi sziil6i értekezlet: 2025. januar 23. 16,30
www.keri-tbanya.hu

> keri@tszce.hu
@Tatabényai KERI

\_ /

Telefonos félfogadasi idépontok: +3670/684-8700 (porta)

» 8701-es mellék: igazgato: Doktor Gabriella
e paros hét szerda: 09,00-13,00

> 8702-es mellék: altalanos igazgatohelyettes: Varga Imréné
e paros hét kedd: 10,00-14,00

> 8696-0s mellék: szakmai igazgatohelyettes: Miillerné Liczki Melinda
e paratlan hét hétfé 10,00-14,00

> 8696-0s mellék: dualis képzésért felelds kapcsolattarto:

Moharos Gyorgy
e paratlan hét szerda: 08,00-12,00
» 8704-es mellék:titkarsag

Tatabanya, 2024. oktober 20.

Doktor Gabriella
igazgato sk.



http://www.keri-tbanya.hu/
mailto:keri@tszc.hu

